
Eine neue Generation 
von Frittieröl

Knusprige Endprodukte

Längere 
Standzeit

Vollflüssig und 
100% pflanzlich

www.oiltrade.nl

Frittieröl Premium

Oiltrade ist ein junges und innovatives Unternehmen. 
Wir haben uns auf die Produktion und das Abfüllen 
von Frittieröle spezialisiert. Wir hören Ihnen als 
Spezialist für Pflanzen- und Frittieröle genau zu und 
kennen die Anforderungen eines guten und stabilen 

Frittieröles. Wir liefern nach Ihren Anforderungen 
das gewünschte Produkt. Oiltrade arbeitet nach den 
folgenden Gesichtspunkten: Verantwortungsvoll, 
Nachhaltigkeit, Qualität, Standzeit und Preis. Lernen 
Sie uns kennen und erfahren Sie den Unterschied. 



Wir bieten Ihnen unser Frittieröl Premium in wei verschiedenen 
Verpackungsformen an. Sie entscheiden ob in dem praktischen 
HDPE Kanister oder in der umweltschonenden Bag in Box. 
Sie erhalten ein Spitzenprodukt, das alle Normen für ein 
verantwortungsbewusstes Frittieren erfüllt. Mit Summum 
Frittieröle haben Sie Ihre Kosten im Griff.

Die Bag in Box 
Verpackung

Die 10 Liter Bag in Box ist eine umweltfreundliche Verpackung. 
Sie garantiert nach dem Öffnen eine gleichbleibende 
Produktqualität. Im Vergleich zu anderen Verpackungen 
bieten sie eine geringere CO2-Belastung. Platzeinsparung 
und optimierte Logistik senken die Handlingskosten. Sie 
reduzieren Ihren Abfall mit der praktischen BAG IN BOX.

LDSP015

Versanddaten
Artikelnummer 12261

Menge 10 l
Nettogewicht 9,2 kg
Einheiten pro Palette 72
Einheiten pro Lage 24
Schichten pro Palette 3
Art der Palette Europalette
Palettenabmessungen 80 cm x 120 cm
Mindesthaltbarkeit ab 
Lieferdatum

9 Monate

Versanddaten
Artikelnummer 12260

Menge 10 l
Nettogewicht 9,2 kg
Einheiten pro Palette 80
Einheiten pro Lage 20
Schichten pro Palette 4
Art der Palette Europalette
Palettenabmessungen 80 cm x 120 cm
Mindesthaltbarkeit ab 
Lieferdatum

9 Monate

Sie wollen Sie ein optimales Frittieröl? Summum Premium
verfügt über eine extrem lange Standzeit, knusprige 
Endprodukte, absolut flüssig und 100% pflanzlich. 

Frittieröl Premium

Zusammensetzung nach 
Fettsäuren

Mehrfach ungesättigt
Einfach ungesättigt
Gesättigte Fettsäuren
Transfette

Nährwerte pro 100 g	
Energiegehalt 3700 kJ/900 kcal

Kohlenhydrate -

Eiweiß -

Salz -

Transfette <2 %

Gesättigte Fettsäuren 10%

einfach ungesättigt 39%

mehrfach ungesättigt 51%

<2 %
10%

39%

51%

TOP

BASIS

Wir stehen für Topqualität. 
Wir auch!

Weitere Informationen über unsere Packungsarten und unsere Frittieröle finden Sie auf www.oiltrade.nl

SUMMUM ist eine Marke von Oiltrade B.V. Expeditiestraat 7, 4283 JE, Giessen, Niederlande

Lernen Sie uns kennen! 
Wir sind telefonisch von
9:00 bis 17:00 Uhr unter
	 (+31) 183 763 795 erreichbar


